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Sekt
alle Sorten. Sekt Bayanus, Neutral, Sortentyp ausgepéagt, Gute
Vitilevure DV 10 P 20-30g x | X X + | 8-32°C Kohlensaureentwicklung. Gute Garleistung auch 0,5 kg X X X X X
Neustart von Garung o .
unter schwierigen Bedingungen.
Sacch. cer. Galactose. Andeutung von
o, Alle Sorten, Sekt, o gelbfleischigen Frichten. Gute
- + -
Vitilevure Quartz Neustart von Garung 20-30g x XX 8-32°C Kohlensaureentwicklung. Gute Garleistung auch bei 0.5kg X X X X X
erhohter Fructosekonzentration.
Vitilevure sy Bayanus, Neutral, Sortentyp ausgepagt, Gute
043 Agalo alle Sorten, Sekt 59 X x [ x + | 8-32°C Kohlensaureentwicklung. Gute Garleistung, 0,5kg X X
99 agglomerierend
Proelif immobilisierte Hefen Sekt, Sonderweine, auf Anfrage X X

Nahrstoffbedarf : + niedrig; ++ mittel; +++ hoch
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