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Vitilevure DV 10 alle Sorten, Sekt, 
Neustart von Gärung 20-30g x X x + 8-32°C

Bayanus, Neutral, Sortentyp ausgepägt, Gute 
Kohlensäureentwicklung. Gute Gärleistung auch 

unter schwierigen Bedingungen. 
0,5 kg X X X X X

Vitilevure  Quartz Alle Sorten, Sekt, 
Neustart von Gärung 20-30g x x x + 8-32°C

Sacch. cer. Galactose. Andeutung von 
gelbfleischigen Früchten. Gute 

Kohlensäureentwicklung. Gute Gärleistung auch bei 
erhöhter Fructosekonzentration. 

0,5kg X X X X X

Vitilevure            SY 
043 Agglo alle Sorten, Sekt 5g x x x + 8-32°C

Bayanus, Neutral, Sortentyp ausgepägt, Gute 
Kohlensäureentwicklung. Gute Gärleistung, 

agglomerierend  
0,5kg X X

Proelif immobilisierte Hefen Sekt, Sonderweine, auf Anfrage X X

Nährstoffbedarf : + niedrig; ++ mittel; +++ hoch

Weinart GruppeneinteilungGärung

Eigenschaften
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Handelsname Rebsorten-       
empfehlung Dosage/hl 

Tel.: 0 76 62 / 94 75 80 - Fax: - / 94 75 81 - e-Mail: mail@oeno-rieflin.de


